DINER

Vanaf 17:00

VOOR

Burrata Gegratineerde slakken 9st. | kruidenboter | gruyére | brood 75
aardbeien | munt | pistache | balsamico dadel siroop 73 '

i De wijngaardslakken komen van Slakkenkwekerij Slow Escargot, zij i
. : kweken slakken op natuurlijke wijze zonder kunstmatige invioeden. |
Dry aged rode biet ' Deze verse slakken hebben hierdoor veel meer smaak. :

dun gesneden | geitenkaas | Parmezaan 75 ettt ettt

Ceviche pulpo
geroosterde avocado | tijgermelk | mango | mais 75

_____________________________________________________

E Cecina de Vaca is heerlijk, Spaans gedroogd rundvlees met een :
i rijke, volle smaak. De combinatie van een beetje olijfolie en !
i taggiasche olijfies maakt het een geweldige starter.

_____________________________________________________

Surf en Turf

secreto Iberico | gerookte marlijn | sla | krokant | wasabi mayonaise 76
Vitello Tonnato

Carpaccio van picanha tonijn | bindsla | venkel | kapper appeltjes 75
gekarameliseerde ui | oude kaas 76

HOOFD

Risotto | | Bistroburger
rode biet | feta | krokante honing | appel | balsamico 26 100% rund | brioche | sla | tomaat | gebakken ui | spek |
Gnocehi blauwe kaas | frites 27
go krokant gebakken | burrata | pesto | chili viokken | + Supplement gebakken eendenlever +7
= | tomaat | saus van Parmezaanse kaas 26 Steak van Jan
_ garnituur van het seizoen | aardappel |
Dorade filet . truffeljus of roquefortsaus 32
tarte tatin van zilverui en tijm | gegrilde wortel | + Supplement gebakken eendenlever +7
mais créeme 29
.2 | Fisherman s choice ButclheI‘§ Ch9'°e| )
= | regelmatig wisselend ? regelmatig wisselend :
5 Eendenborst
§ . filet | linzen | selderij | tomaat | zeekraal | jus van steranijs 29
~ Frites + Supplement gebakken eendenlever +7
v | snack | mayo | appelmoes 70 %
2| PastaC 0 Bgerderij kippetje
. | gehakt | tomatensaus | Parmezaanse kaas 10 = | kriel | wortel | schorseneer | dragon 25
Fr?tes mayonaise 5 -2 | Salade Perigourdine
Frites truffelmayongse | Parmezaan 8 S| variatie aan eend | roodlof | geitenkaas | spek | aardappel 24
s | Groente van het seizoen 5 S5 | + Supplement gebakken eendenlever +7
> Salade gemengd 5
F3 | Risotto rode biet 5

Indien sprake is van een voedselallergie/dieetwens dan denkt de bediening graag mee.

We maken één rekening op per tafel

Dinerkaart lente 2025



